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Champagnes

56€

Nez : fraicheur citronnée. 

Bouche : frais, puissant, harmonieux, nuances de beurre, de fleurs

jaunes. 

Cépage : chardonnay. 

Accompagnements : crustacés, poissons. 

Champagne « Maison » Demière- Ansiot (Grand Cru) 

La Bout.

86€

Nez : notes de pommes, de poires, fleurs blanches, arômes beurrés. 

Bouche : vive, légère acidité, savoureuse et fondue, fruits à pepins. 

Cépage : Pinot noir, pinot meunier et chardonnay. 

Accompagnements : fruits de mer, poissons blancs, viandes 

blanches rôties. 

Laurent-Perrier brut 

92€

Nez : pêches, abricots, litchi et ananas. 

Bouche : vanille, caramel au lait, fruits secs et de miel. 

Cépage : Pinot noir, chardonnay, pinot meunier. 

Accompagnements : Viandes blanches et poissons. 

Piper-Heidsieck Cuvée Brut 



VINS MAISON
Nez : baiesrouges et noires, réglisse, bois de cèdre.

Bouche:texture charnue bien structurée. 

Cépage:merlot, cabernet sauvignon, malbec, cabernet

franc. 

Accompagnements : viandes grillées, ragouts, fromage. 

La Torre degli Uccelli – Salento I.G.P. (Italie) 
Nez : reglisses et cassis. 

Bouche : fruits rouges, tanins souple.

Cépage : Negroamaro. 

Accompagnements : Viandes rouges, gibiers et fromages 

La Bout.

25,00 € 
 ½ Lt

16,50 € 

 ¼ Lt 

8,50 € 

29,00€ 20.00€ 11,00€ 6,00€

 Verre 

4,90 € 

Rouge 
Bordeaux Supérieur

25,00 € 16,50 € 8,50 € 4,90 € 

Blanc 
French Dog - “Samy” Yvon Mau (sec)
Nez : frais, touche d’agrumes, acacia. 

Bouche : équilibrée, citron, pamplemousse, fleurs blanches. 

Cépages : colombard, chardonnay. 

Accompagnements : viandes blanches, poissons, fruits de mers et pâtes. 

25,00 € 16,50 € 8,50€ 4,90€ 

Rosé
Le Cépage Syrah Paysd’Oc - Grafé Lecocq 

Nez : fraises des bois, framboises,groseilles, épices et cuberdon. 

Bouche : rafraichissante, gourmande et tendre. 

Cépage : syrah. 

Accompagnements : charcuteries, salades, saumon et pâtes. 

25,00 € 16,50 € 8,50 € 4,90 € French Dog - “Lola” Yvon Mau (moelleux)
Nez : frais et vif, dominé par les agrumes (citron, lime).

Bouche : équilibrée, dévoilant des notes de poire mûre, d’abricot cuit et

de fruits blancs.

Cépages :100 % Gros Manseng.

Accompagnements :idéal à l’apéritif, fromages ou desserts fruités.



Vins blancs
Pays d’Oc

27€

La Bout. ½ Bout. 

Nez : fruits exotiques, abricot, belle minéralité. 

Bouche : fraiche et équilibrée. 

Cépage : viognier. 

Accompagnements : viandes blanches, poissons, 

crustacés,… 

Viognier 2024 Pays d’Oc - Grafé Lecocq 

30€

Nez : fruits à chair blanche, abricots secs et nuances minérales. 

Bouche : ronde, charnue, gourmande. 

Cépage : chardonnay, viognier. 

Accompagnements : volaille, pintade, poisson, loup de mer. 

Les Hauts de Médian 2024 Pays d’oc – Aurélie Trébuchon 

Côtes du Rhône 

34€

Nez : agrumes avec notes de levure. 

Bouche : puissant, sec et équilibré 

Cépage : viognier, roussanne 

Accompagnements : poisson gras, viandes blanches, fromages 

Côtes du Rhône Cuvée St Georges 2024-Clos Val Seille

Loire 

Nez : agrumes et fines herbes. 

Bouche : douce et fraiche, silex. 

Cépage : sauvignon blanc. 

Accompagnements : poissons, fruits de mer et viandes blanches.

Pouilly Fumé 2023/24 Loire - Claude Michot 49€
2023

31 € 

Malgré nos efforts pour les maintenir à jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier. 



Bourgogne

La Bout. ½ Bout. 

Nez : frais, léger, fruité. 

Bouche : ronde, souple. 

Cépage : chardonnay. 

Accompagnements : poissons au beurre, à la crème. 

Chablis 2024 « Domaine Gérard Tremblay » 

60€

Nez : notes toastées, vanillées, de noisettes, de fleurs blanches. 

Bouche : fraîche, vanillée, gourmande avec une belle rondeur. 

Cépage : chardonnay 

Accompagnements : volailles, viandes blanches et poissons. 

Pouilly-Fuissé 2023/24 -Domaine des Pierres -Bourgogne  
J-F Trichard 

Vins Rosés
25€

Nez : fraises des bois, framboises, groseilles, épices et cuberdon.

Bouche : rafraichissante, gourmande et tendre. 

Cépage : syrah. 

Accompagnements : charcuteries, salades, saumon et pâtes. 

Le Cépage Syrah Pays d’Oc - Grafé Lecocq

29€

Nez : arômes de fruits rouges. 

Bouche : ample, rafraichissante 

Cépage : grenache, syrah. 

Accompagnements : à l’apéritif, tapas, salades estivales, crustac

Côtes du Rhône Cuvée St Georges – Clos Val Seille

La Bout. ½ Bout. 

Alsace  

33€

Nez arômes d’agrumes avec des notes de fleurs d’acacia.:. 

Bouche : palais sec et frais, avec des écorces d’agrumes. 

Cépage : riesling. 

Accompagnements : poissons en sauce, salades, choucroute.

Riesling d’Alsace BIO – Les Caves de l’Enfer - Kuehn

50€ 27 €

Malgré nos efforts pour les maintenir à jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier. 

Macon-Chaintré 2024 -Domaine des Pierres – J-F Trichard
Nez : fleurs blanches, pommes poires, touche de pêche.
Bouche : fruits d’automne, touche de verveine-citronnelle, anis.
Cépage : chardonnay.
Accompagnements : poissons, viandes blanches . 

34€



Bordeaux et Médoc 

53€ 

19€ 

42€ 
(2019/20)

23€
(2020) 

La Bout. ½ Bout. 

58€ 

Nez : boisé, dominance de cassis et violette, noix de muscade. 

Bouche : généreuse, velouté, harmonieuse. 

Cépage : merlot. 

Château Bois Vert 2022 Côtes de Bordeaux Cuvée
Elégance - Grafé Lecocq 

Nez : intense, fruits noirs, vanille. 

Bouche : riche, tannique mais soyeuse. 

Cépage : merlot, cabernet sauvignon. 

Accompagnements : viandes rouges, carpaccio de bœuf.

Vieux Château du Terme Haut-Médoc - Grafé
Lecocq 

Nez : fruité (framboise écrasée), avec un côté épicé.

Bouche :  tanins onctueux et ronds, texture veloutée.

Cépage : merlot, cabernet franc.

Accompagnements : viandes rouges, fromages, charcuterie.

La Bure des Moines 2022, Bordeaux Supérieur -
Château La Bure

Nez : intense, prunes et cerises. 

Bouche : rond, équilibré, notes de fruits rouges.

Cépage : merlot, cabernet sauvignon.

Accompagnements : charcuteries, gibier.

Château des Baraillots 2022 Lalande de Pomerol-
Dehaut .F.

Bergerac
29€

Nez : mûres et de cassis, subtiles notes de moka et d'épices. 

Bouche : fruits des bois, fraîche, puissante, suave et dense. 

Cépages : merlot, cabernet sauvignon et cabernet franc.

Accompagnements : viandes rouges, gibiers et fromages. 

Château du Rooy - Pecharmant 2020 Vi
ns

 ro
ug

es

Malgré nos efforts pour les maintenir à jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier. 

Alsace
39€

Nez : reglisses et cassis. 

Bouche : fruits rouges, tanins souples, équilibrée 

Cépage : Pinot Noir. 

Accompagnements : Viandes grillés, volaille et fromages affinés. 

Pinot Noir d’Alsace BIO - Kuehn - Les Caves de l’Enfer 

https://www.chateau-tournefeuille.com/appellation/bordeaux-superieur/


Beaujolais
35€

Nez : arômes élégantes de petits fruits rouges et de violette.

Bouche : tanins soyeux, une bouche gourmande avec une finale

tendre et fluerie. 

Cépage : gamay. 

Accompagnements : viandes grillées, volaille en sauce 

Saint–Amour 2023/24 Beaujolais – Jean-Francois Trichard 

35€

Nez : épicé, fraises fraîches légèrement mentholées. 

Bouche : volumineuse, tanins frais. 

Cépage : gamay.

Accompagnements : bavette, magret de canard et fromages.

Julienas 2023/24 Beaujolais - Jean-Francois Trichard 

Côte du Rhône 
35€

Nez : arômes de fruits rouges murs. 

Bouche : ample, dense et puissant. 

Cépage : grenache, syrah. 

Accompagnements : viandes rouges, fromages classiques. 

Cuvée St Georges 2021/24 – Clos Val Seille 

42€

Nez : fruits noirs intenses, épices. 

Bouche : fruits compotés, réglisse, cacao. 

Cépage : Grenache, syrah. 

Accompagnements : Viandes rouges, viandes mijotées.

Cairanne  2022 – Grafé Lecocq

Loire 
34€

Nez : fruits rouges confits. 

Bouche : fruitée, ample et très équilibrée, ronde et fraîche, réglissée.

Cépage : cabernet franc. 

Accompagnements : grillades, plats légers, viandes blanches. 

St Nicolas-de-Bourgueil « L’élégante » Domaine de la
Jarnoterie 

35€

Nez : fruits noirs intenses, épices. 

Bouche : fruits compotés, réglisse, cacao. 

Cépage : cabernet franc. 

Accompagnements : Viandes rouges, viandes mijotées.

Chinon « Cuvée Prestige » Loire – Domaine Charles Pain

Malgré nos efforts pour les maintenir à jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier. 

La Bout. ½ Bout. 

21€

Châteauneuf du Pape 2022 -“La cuvée de mon père”-
Charles Bonvin 
Nez : fruits rouges confits. 

Bouche : structure velouté, belle acidité. 

Cépage : grenache, syrah. 

Accompagnements : grillades, viandes rouges. 

78€



Bon cadeau
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