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BRASSERIE

“SAVEURS A LA CLE”

CARTE DES VINS

Hotel-Restaurant « Les 3 CIés »

Chaussée de Namur, 17 B-5030 Gembloux
081/61.16.17 - hotel@3cles.be - www.3cles.he
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Champagnes

La Bout.

Champagne « Maison » Demiere- Ansiot (Grand Cru) 56€
Nez : fraicheur citronnée.

Bouche : frais, puissant, harmonieux, nuances de beurre, de fleurs

jaunes.

Cépage : chardonnay.

Accompagnements : crustaceés, poissons.

Laurent-Perrier brut 86€
Nez : notes de pommes, de poires, fleurs blanches, arbmes beurrés.

Bouche : vive, légére acidité, savoureuse et fondue, fruits & pepins.

Ceépage : Pinot noir, pinot meunier et chardonnay.

Accompagnements : fruits de mer, poissons blancs, viandes

blanches rofies.

Piper-Heidsieck Cuvée Brut 92¢€
Nez : péches, abricots, litchi et ananas.

Bouche : vanille, caramel au lait, fruits secs et de miel.

Cépage : Pinot noir, chardonnay, pinot meunier.

Accompagnements : Viandes blanches et poissons.
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VINS MAISON

Rouge laBout.  %lt  Vilt Verre
Bordeaux Supérieur 2500€ 1650€ 8,50 € 4,90 €

Nez : baiesrouges et noires, réglisse, bois de cedre.

Bouche:texture charnue bien structurée.
Cépage:merlot, cabernet sauvignon, malbec, cabernet
franc.

Accompagnements : viandes grillées, ragouts, fromage.

La Torre degli Uccelli - Salento I.G.P. (ltalie) . 29,00€  20.00€ 11,00€  6,00€
Nez : reglisses et cassis. ‘2,/-\_ £
A \

Bouche : fruits rouges, tanins souple. 5 \159
Cepage : Negroamaro. M Qg?}?
Accompagnements : Viandes rouges, gibiers et fromages '

Blanc
French Dog - “Samy” Yvon Mau (sec) 25,00€ 16,50 € 8,50 € 4,90 €

Nez : frais, fouche d’agrumes, acacia.

Bouche : equilibree, citron, pamplemousse, fleurs blanches.

Cépages : colombard, chardonnay.

Accompagnements : viandes blanches, poissons, fruits de mers et pates.

French Dog - “Lola” Yvon Mau (moelleux) 2500€ 1630€  850¢€ 4,90 €

Nez : frais et vif, dominé par les agrumes (citron, lime).

Bouche : équilibrée, dévoilant des notes de poire mire, d'abricot cuit et
de fruits blancs.

Cépages :100 % Gros Manseng.

Accompagnements :ideal a I'apéritif, fromages ou desserts fruites.

Rosé

Le Cépage Syrah Paysd'Oc - Grafé Lecocq 2500€ 1650€  8,50¢ 4,90€

Nez : fraises des bois, framboises,groseilles, epices et cuberdon.
Bouche : rafraichissante, gourmande et tendre.

Cépage : syrah.

Accompagnements : charcuteries, salades, saumon et pates.




Vins blancs

Pays d'Oc La Bout. Y2 Bout.

Viognier 2024 Pays d'Oc - Grafé Lecocq 27€
Nez : fruits exotiques, abricot, belle minéralité.

Bouche : fraiche et équilibrée.

Cépage : viognier.

Accompagnements : viandes blanches, poissons,

crustaces,...

Les Hauts de Médian 2024 Pays d’'oc — Aurélie Trébuchon@30€
Nez : fruits & chair blanche, abricots secs et nuances minérales.

Bouche : ronde, charnue, gourmande.

Cépage : chardonnay, viognier.

Accompagnements : volaille, pintade, poisson, loup de mer.

Cotes du Rhone

Cotes du Rhone Cuvée St Georges 2024-Clos Val Seille 34¢
Nez : agrumes avec notes de levure.

Bouche : puissant, sec et équilibré

Cépage : viognier, roussanne

Accompagnements : poisson gras, viandes blanches, fromages

Loire

2023
Pouilly Fumé 2023/24 Loire - Claude Michot 49€ 31 €
Nez : agrumes et fines herbes.
Bouche : douce et fraiche, silex.
Cépage : sauvignon blanc.
Accompagnements : poissons, fruits de mer et viandes blanches.

Malgré nos efforts pour les maintenir & jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier.




Alsace La Bout. Vs Bout.

Riesling d’Alsace BIO - Les Caves de I'Enfer - Kuehn 33€
Nez arbmes d'agrumes avec des notes de fleurs d'acacia.:.

Bouche : palais sec et frais, avec des écorces d'agrumes.

Cépage : riesling.

Accompagnements : poissons en sauce, salades, choucroute.

Bourgogne

|
|
|

Macon-Chaintré 2024 -Domaine des Pierres — J-F Trichard  34¢
Nez : fleurs blanches, pommes poires, touche de péche.

Bouche : fruits d’automne, touche de verveine-citronnelle, anis.
Cépage : chardonnay. @
Accompagnements : poissons, viandes blanches .

Chablis 2024 « Domaine Gérard Tremblay » 50€ 27 €
Nez : frais, 1éger, fruité.

Bouche : ronde, souple.

Cépage : chardonnay.

Accompagnements : poissons au beurre, d la creme.

Pouilly-Fuissé 2023/24 -Domaine des Pierres -Bourgogne 60€
J-F Trichard

Nez : notes toastées, vanillées, de noisettes, de fleurs blanches.

Bouche : fraiche, vanillée, gourmande avec une belle rondeur.

Cépage : chardonnay

Accompagnements : volailles, viandes blanches et poissons.

Vins Roses

La Bout. Y2 Bout.

Le Cépage Syrah Pays d'Oc - Grafé Lecocq 25¢€
Nez : fraises des bois, framboises, groseilles, épices et cuberdon.

Bouche : rafraichissante, gourmande et tendre.

Cépage : syrah.

Accompagnements : charcuteries, salades, saumon et pates.

Cotes du Rhone Cuvée St Georges — Clos Val Seille 29€
Nez : arbmes de fruits rouges.

Bouche : ample, rafraichissante

Ceépage : grenache, syrah.

Accompagnements : a I'apéritif, tapas, salades estivales, crustac

Malgré nos efforts pour les maintenir a jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier.




\Vins rouges

Bordeaux et Médoc La Bout. % Bout.

Chateau Bois Vert 2022 Cotes de Bordeaux Cuvée 19€
Elégance - Grafé Lecocq

Nez : boisé, dominance de cassis et violette, noix de muscad

Bouche : généreuse, velouté, harmonieuse.

Cépage : merlot.

Vieux Chateau du Terme Haut-Médoc - Grafé 42€ 23€
Lecocq (2019/20)  (2020)

Nez : intense, fruits noirs, vanille.

Bouche : riche, tannique mais soyeuse.

Cépage : merlot, cabernet sauvignon.
Accompagnements : viandes rouges, carpaccio de boeuf.

La Bure des Moines 2022, Bordeaux Supérieur - 53€
Chateau La Bure

Nez : fruité (framboise écrasée), avec un coté épicé.

Bouche : tanins onctueux et ronds, texture veloutée.

Cépage : merlot, cabernet franc.

Accompagnements : viandes rouges, fromages, charcuterie.

Chateau des Baraillots 2022 Lalande de Pomerol- 58¢€
Dehaut .F.

Nez : infense, prunes et cerises.

Bouche : rond, équilibre, notes de fruits rouges.
Cépage : merlot, cabernet sauvignon.
Accompagnements : charcuteries, gibier.

Alsace

Pinot Noir d’Alsace BIO - Kuehn - Les Caves de I'Enfer 39€
Nez : reglisses et cassis.

Bouche : fruits rouges, tanins souples, équilibrée

Cépage : Pinot Noir.

Accompagnements : Viandes grillés, volaille et fromages affinés.

Bergerac

Chateau du Rooy - Pecharmant 2020 29¢

Nez : mUres et de cassis, subtiles notes de moka et d'épices.
Bouche : fruits des bois, fraiche, puissante, suave et dense.
Cépages : merlot, cabernet sauvignon et cabernet franc.
Accompagnements : viandes rouges, gibiers et fromages.

Malgré nos efforts pour les maintenir & jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier.


https://www.chateau-tournefeuille.com/appellation/bordeaux-superieur/

Beavujolais La Bout. Y Bout.

Saint-Amour 2023/24 Beaujolais — Jean-Francois Trichard 35¢€
Nez : arbmes élégantes de petits fruits rouges et de violette.

Bouche : fanins soyeux, une bouche gourmande avec une finale

tendre et fluerie.

Cépage : gamay.

Accompagnements : viandes grillees, volaille en sauce

Julienas 2023/24 Beaujolais - Jean-Francois Trichard 35€

Nez : épice, fraises fraiches legerement mentholees.

Bouche : volumineuse, tanins frais.

Ceépage : gamay.

Accompagnements : bavette, magret de canard et fromages.

Cote du Rhone @-9
Cuvée $t Georges 2021/24 - Clos Val Seille 35€

Nez : arébmes de fruits rouges murs.

Bouche : ample, dense et puissant.

Ceépage : grenache, syrah.

Accompagnements : viandes rouges, fromages classiques.

Cairanne 2022 - Grafé Lecocq 42¢€
Nez : fruits noirs intenses, épices.

Bouche : fruits compotés, réglisse, cacao.

Cépage : Grenache, syrah.

Accompagnements : Viandes rouges, viandes mijotees.

Chateauneuf du Pape 2022 -“La cuvée de mon peére”- 78€
Charles Bonvin

Nez : fruits rouges confits.

Bouche : structure velouté, belle acidité.

Ceépage : grenache, syrah.

Accompagnements : grillades, viandes rouges.

Loire

St Nicolas-de-Bourgueil « L'élégante » Domaine de la 34€ 21€
Jarnoterie

Nez : fruits rouges confits.

Bouche : fruitée, ample et trés équilibrée, ronde et fraiche, réglissée.

Cépage : cabernet franc.

Accompagnements : grillades, plats légers, viandes blanches.

Chinon « Cuvée Prestige » Loire - Domaine Charles Pain 35€
Nez : fruits noirs intenses, épices.

Bouche : fruits compotes, reglisse, cacao.

Cépage : cabernet franc.

Accompagnements : Viandes rouges, viandes mijotées.

Malgreé nos efforts pour les maintenir & jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier.




Bon cadeau

OFFREZ A VOS PROCHES UN COFFRET « 3
CLES ». IL CONTIENT 2 BOUTEILLES 33CL DE
LA BIERE « LA 4E CLE », 2 BOUTEILLES 33CL
DE LA BIERE « LA MADELEINE » ET 1 VERRE A

L’EFFIGIE DE NOTRE PREMIERE BIERE.

POSSIBLE EGALEMENT D'OFFRIR UN BON A VALOIR DU
MONTANT QUE VOUS SOUHAITEZ DANS NOTRE
BRASSERIE « SAVEURS A LA CLE » OU A L'’HOTEL.
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