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Notre établissement, figure emblématique de Gembloux,
voit le jour en 1910 lorsque la grand-tante de Marc
Horgnies reprend un petit café près de la gare. Très vite, le
lieu devient un point de rencontre prisé, fréquenté par les
entreprises locales et les voyageurs faisant halte entre
Wavre et Namur.

Charles, le père de Marc, reprend l’affaire et,
en 1947, après cinq années de captivité durant
la guerre, ouvre un hôtel de 22 chambres, trois
salles de banquets et une supérette.
En 1974, la ville réaménage le quartier de la
gare : l’hôtel est alors déplacé à l’intersection
de la N4 et de la N29. Six ans plus tard, en
1980, un nouvel hôtel 4 étoiles sort de terre :
45 chambres, quatre salles de séminaires et
deux restaurants.

Son nom, « Les 3 Clés », s’inspire des armoiries de
Gembloux : trois clés d’argent surmontées d’une
couronne comtale à treize perles. Jadis, elles
ouvraient les trois portes de la ville, autrefois
connue comme la Cité des Couteliers.
Au fil du temps, l’hôtel s’agrandit et modernise ses
infrastructures : aujourd’hui, huit salles – dont
certaines modulables – peuvent accueillir jusqu’à
200 personnes, pour séminaires, banquets ou autres
festivités.
A partir de 2020, d’importants travaux de rénovation
et d’agrandissements transforment l’hôtel. Une
nouvelle page s’écrit… et l’histoire continue.

HOTEL 3 CLÉS

1920

NOTRE HISTOIRE

DE NOS JOURS

LE GRAND CHANGEMENT

Les 3 Clés
NOS DÉBUTS

UN OEIL SUR L’AVENIR...

ETABLISSEMENT 1920



V E R T  D ’ E A U  -  1 2 €
Gin Bombay Dry, Cointreau, liqueur
de curaçao, liqueur de coco, jus de
citron jaune, jus d’ananas

L E  F E S T I F
A V E C  ( 1 0 € )  O U  S A N S
A L C O O L  ( 8 € )
Cava
Jack Daniel’s Pomme
Sirop de poire
Jus de citron

M A R G A R I T A  -  1 1 €
Tequila, Cointreau, jus de citron
vert 

Nos
cocktails

C U B A  L I B R E  -  1 0 €
Rhum Brun, jus de citron vert, sirop
de sucre de canne, Coca-Cola 

T E Q U I L A  S U N R I S E  -  1 0 €
Tequila, jus d’orange, sirop de
grenadine

M O J I T O  -  1 0 €
Rhum Blanc, jus de citron vert, sirop
de sucre de canne, eau pétillante 

M O S C O W  M U L E  -  1 0 , 5 €

Vodka, Ginger Beer, jus de citron
vert 

N E G R O N I  -  1 2 €
Gin, Campari, Martini Rouge

P I N A  C O L A D A  -  1 2 €
Rhum brun et blanc, liqueur de
coco, jus d’ananas 

S P R I T Z  -  1 0 €
Aperol, Prosecco, eau pétillante 

V I R G I N  A P P L E  R O S E  -  8 . 5 €
Schweppes Bitter Lemon, jus de pomme,
sirop de framboise

V I R G I N  S P R I T Z  -  8 €
 Schweppes Virgin Spritz 

V I R G I N  B E L L I N I  -  7 €
Schweppes Tonic, sirop de pêche 

V I R G I N  M O J I T O  -  9 €
Jus de citron vert, sirop de sucre
de canne, eau pétillante, menthe 

B . A . P  -  8 , 5 €
Funny Pisang, jus de pomme, Pink
Peper 

L E  C H O S E  -  7 . 5 €
Schweppes Tonic, jus de
pamplemousse 

Mocktail
( S A N S  A L C O O L )



C O C A- C O L A  

C O C A- C O L A  Z E R O
 

FA N TA  O R A N G E
 

S P R I T E

F U Z E  T E A  P É T I L L A N T
 

F U Z E  T E A  P Ê C H E
 

J U S  L O O Z A  ( O R A N G E ,
P O M M E ,  P O M M E - C E R I S E ,
T O M AT E ,  PA M P L E M O U S S E )

P E R R I E R

C H AU D F O N TA I N E  ( P L AT E  O U
P É T I L L A N T E )  

    2 5  C L
    1 / 2 L
    1 L

F E V E R  T R E E  M I X E R S
M E D I T E R R A N E A N ,
R A S P B E R R Y  &  R H U B A R B ,
E L D E R F L O W E R  

S C H W E P P E S  A G R U M E S ,
I N D I A N  T O N I C ,  P I N K  T O N I C

S C H W E P P E S  P R E M I U M
M I X E R S  G I N G E R  A L E ,  G I N G E R
B E E R ,  H I B I S C U S ,  P I N K
P E P P E R ,  W H I T E  P E A C H  

Softs
3 . 4 €

3 . 4 €

3 . 4 €

3 . 4 €

3 . 7 €

3 . 7 €

3 . 4 €

3 . 9 €

3 €
5 . 6 €
8 . 2 €

4 . 5 €

3 . 9 €

4 . 4 €

BOISSONS

V E R R E

1 /4 L  

1 / 2 L

B O U T E I L L E

VINS
R O U G E  -  R O S É  -  B L A N C  S E C  /
M O E L L E U X

4 . 7 €

8 . 2 €

1 6 €

2 4 €

A P É R I T I F  M A I S O N

B AT I D A  D E  C O C O

C A M PA R I

C O U P E  D E  C H A M PA G N E
B L A N C  D E  B L A N C ,  G R A N D
C R U

G E T  2 7

K I R  

M A R T I N I  ( B L A N C  /  R O U G E )  

P I C O N

P I C O N  B I È R E

P I C O N  V I N  B L A N C

P I N E AU  D E S  C H A R E N T E S
( B L A N C  O U  R O S É )  

P I S A N G

P O R T O  ( B L A N C  /  R O U G E )

R I C A R D

V E R R E  D E  C AVA  

B I T T E R  N/A  

L I É G E O I S

P I S A N G  N/A

Apéritifs
9 €

6 . 5 €

6 . 5 €

1 3 €

6 . 5 €

7 €

7 €

6 . 5 €

8 . 5 €

9 . 5 €

7 €

6 . 5 €

7 €

7 €

9 €

4 . 5 €

3 . 7 €

5 €

G R I M B E R G E N  ( B L O N D E )  
    ( 2 5 C L )  
    ( 3 3 C L )

M A E S  
    ( 2 5 C L )
    ( 3 3 C L )
    ( 5 0 C L )

TA N G O  /  M A Z O U T  /  PA N A C H É
    ( 2 5 C L )
    ( 3 3 C L )

Bières au fût

4 . 9 €
5 . 7 €

3 €
3 . 9 €
5 . 8 €

3 . 6 €
4 . 4 €

C A R L S B E R G  ( 2 5 C L )

M O R T  S U B I T E  K R I E K  ( 2 5 C L )

B E R T I N C H A M P S  F R A M B O I S E
( 3 3 C L )

C H I M AY  B L A N C H E  ( 3 3 C L )

S A I N T- H U B E R T U S  B L A N C H E
( 2 5 C L )

D U V E L  ( 3 3 C L )

H O U P P E  D E  N A M U R  ( 3 3 C L )

B E R T I N C H A M P S  T R I P L E  ( 3 3 C L )
 

T R A P P I S T E  R O C H E F O R T  ( 8 ° )
( 3 3 C L )

W E S T M A L L E  T R I P L E  ( 3 3 C L )
 

T R I P L E  K A R M E L I E T  ( 3 3 C L )

O R VA L  ( 3 3 C L )

G R I M B E R G E N  B R U N E  ( 3 3 C L )

A B B AY E  D E  G E M B L O U X  T R I P L E
( 3 3 C L )

 
C H I M AY  B L E U  ( 3 3 C L )

G O R D O N  S C O T C H  ( 3 3 C L )

C A R L S B E R G  0 °  ( 2 5 C L )

M A E S  0 °  ( 2 5 C L )

B E R T I N C H A M P S  PA S S I O N  0 , 0 °
( 3 3 C L )

En bouteille

4 . 9 €

4 €

5 . 4 €

5 . 6 €

5 . 8 €

5 . 8 €

5 . 8 €

5 . 8 €

5 . 9 €

6 €

6 . 1 €

6 . 3 €

4 . 7 €

5 . 6 €

5 . 8 €

5 . 8 €

3 . 8 €

3 . 6 €

5 . 2 €

G R E N A D I N E  O U  M E N T H E

A C C O M P A G N E M E N T S  C O C A ,
J U S ,  T O N I C , S O D A , . . .

Suppléments
0 . 5 €

3 €

L A  4 E  C L É  O U
L A  M A D E L E I N E
( 3 3 C L )  4 . 6 €
( 5 0 C L )  6 . 1 €

Bières de l’hôtel



LA CARTE

L I M I T E R  L E  G A S P I L L A G E  A L I M E N T A I R E  E S T  E S S E N T I E L ,  C ' E S T
P O U R Q U O I  N O U S  S E R V O N S  D U  P A I N  E T  D E  L A  M A Y O N N A I S E

M A I S O N  À  L A  D E M A N D E .

S E R V I S  D U  L U N D I  A U
V E N D R E D I  D E  1 2 H 0 0  À  1 5 H 0 0 ,

S A U F  J O U R S  F É R I É S  

Menu du jour
N O T R E  P O TA G E  D U  J O U R

N O T R E  P L AT  D U  J O U R

N O T R E  D E S S E R T  D U  J O U R

N O T R E  M E N U  D U  J O U R  ( P O TA G E ,

P L AT,  D E S S E R T )

5 €

1 6 €

6 . 5 €

2 6 €

A partager
A S S I E T T E  F R O M A G E  &  S A L A M I

T O R T I L L A  T I È D E  AV E C

P O I V R O N N A D E  ( 2 P E R S . )

 

TA PA S  C H A R C U T E R I E S  ( 2 P E R S . )

TA PA S  F R I - F R I  C R O U S T I L L A N T E S

( 2 P E R S . )

TA PA S  F O L L E S  ( 4 P E R S . )

9 . 5 €

1 3 €

1 8 €

1 8 €

3 7 €



Saint-Jacques sauce safran,  petits légumes
Prix à la carte - 20,00€

ou
Terrine de foie gras, toast brioché, confit de coing maison

Prix à la carte - 21,00€

Civet de biche grand-mère, chiconettes, pommes croquettes
Prix à la carte - 28,00€

OU
Filet de Sandre,  mousseline aux agrumes,  

écrasée de patates douces,  légumes maraichers
Prix à la carte - 30,00€

Choux craquelin praliné
Prix à la carte - 11,00€

OU
Tartelette marron orange

Prix à la carte - 11,00€

Assiette de fromages fermiers belges 
Prix à la carte - 15,00€

M E N U
G O U RM A N D

Menu 3 services à 48€ avec entrée, plat, dessert 

Menu 3 services à 52€ avec entrée, plat, assiette de fromages 

Menu 4 services à 59€ avec entrée, plat, assiette de fromages, dessert 



Entrées

( * )  A T T E N T E  M I N .  1 5  M I N .  
C E R T A I N S  C H A N G E M E N T S  D ’A C C O M P A G N E M E N T  P E U V E N T

E N T R A Î N E R  U N  S U P P L É M E N T .  
P O U R  T O U T E  Q U E S T I O N  O U  A L L E R G È N E ,  A D R E S S E Z - V O U S  À

N O T R E  É Q U I P E .

Entrées froides

C A R PA C C I O  D E  B Œ U F  F U M É

S AU M O N  F U M É  D E  S O M B R E F F E  E T  PA I N  N O R D I Q U E  

1 8 . 5 €

2 1 . 5 €

Entrées chaudes
F O N D U S  M A I S O N  AU  F R O M A G E  « V I E U X  B R U G E S »

C R O Q U E T T E S  A R T I S A N A L E S  D E  C R E V E T T E S  G R I S E S

H A L F  &  H A L F  D E  C R O Q U E T T E S  A R T I S A N A L E S  
    ( 1  F O N D U  AU  F R O M A G E  E T  1  C R O Q U E T T E  D E   C R E V E T T E S )
 

S C A M P I  À  L’A I L  O U  À  L A  D I A B L E

S C A M P I  C R È M E  D E  T O M AT E S  E T  PA S T I S  

1 8 €

2 4 €

2 1 €

2 0 €

2 1 €



Pl
at

s b
ra

ss
er

ie

A C C O M P A G N E M E N T S  V I A N D E S  E T  P O I S S O N S :
P O M M E S  VA P E U R ,  F R I T E S  F R A Î C H E S ,  

P O M M E S  C R O Q U E T T E S  O U  P Â T E S

N O S  P R O D U C T E U R S  G E M B L O U T O I S

P A T E S  :  E G U S T O
V I A N D E S  :  B O U C H E R I E  S P R I M O N T  

B Œ U F  :  F E R M E  V A N  E Y C K
P A I N  B U R G E R  :  P A I N  D ’ A N T A N

H U I L E  :  G R A N D  S O L E I L

Viandes
A M É R I C A I N  M I N U T E ,  F R I T E S  F R A Î C H E S ,  S A L A D E  

E M I N C É  D E  C O U C O U  D E  M A L I N E S ,  S AU C E  F I N E  C H A M PA G N E  AU
F O I E  G R A S ,  P O M M E S  A M A N D I N E  

E S C A L O P E  À  L A  PA R M I G I A N A  ( J A M B O N  D E  PA R M E ,  S AU C E
T O M AT E  E T  M O Z Z A R E L L A  G R AT I N É E )  

M A G R E T  D E  C A N A R D  S AU C E  À  L’ O R A N G E  ( S E R V I  R O S É ) ,  
    P O M M E S  C R O Q U E T T E S  

B O U L E T T E S  «  M A I S O N  »  :  S AU C E  T O M AT E S ,  L I É G E O I S E  O U
D I A B L E  

 
B O U C H É E  À  L A  R E I N E ,  F R I T E S

B U R G E R  3  C L É S  ( B A C O N ,  S AU C E  AU X  3  P O I V R E S ) ,  F R I T E S

B U R G E R  D E  B Œ U F,  F R O M A G E  À  R A C L E T T E ,  M AY O N N A I S E  AU
P O I V R E ,  F R I T E S

S T E A K  D E  B Œ U F  B B B  G R I L L É  2 5 0  G R ,  F R I T E S ,  S A L A D E  

E N T R E C Ô T E  D E  B Œ U F  3 5 0  G R ,  C U I S S O N  B L E U  O U  S A I G N A N T,
F R I T E S ,  S A L A D E  

S AU C E S  AU  C H O I X  ( S T E A K  &  E N T R E C Ô T E )  :  A R C H I D U C ,  B É A R N A I S E ,
C H O R O N ,  P O I V R E  V E R T,  B E U R R E  M A Î T R E  D ’ H Ô T E L

2 1 . 5 €

2 5 €

2 6 . 5 €

2 7 €

1 9 . 5 €

2 3 €

2 0 €

2 2 €

2 9 €

3 4 €

Poissons
S AU M O N  ( C U I S S O N  N A C R É E )  S AU C E  B É A R N A I S E ,  F R I T E S ,
L É G U M E S  S AU T É S  

F I L E T  D E  S A I N T- P I E R R E ,  C H I M I C H U R R I ,  S AU T É  D E  L É G U M E S  D E
S A I S O N ,  É C R A S É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E ,  H U I L E  D ’ O L I V E  E T
Z E S T E  D E  C I T R O N   

F I S H  B U R G E R ,  F R I T E S

2 6 €

3 1 €

1 9 €



Pâtes
S PA G H E T T I  S AU C E  B O L O G N A I S E  O U  C A R B O N A R A

L A S A G N E  A L  F O R N O  ( * )

P E N N E  J A M B O N  E T  F R O M A G E  G R AT I N É  ( * )

PÂT E S  C R È M E  D E  S AU M O N  F U M É ,  B A S I L I C ,  T O M AT E S  S É C H É E S

1 9 €

2 0 €

1 9 €

2 3 €

Salades
S A L A D E  D E  C H È V R E  C H AU D  C R O U S T I L L A N T,  C A R A M É L I S É  AU  M I E L

S A L A D E  «  3  C L É S  »  ( D É S  D E  P O U L E T  C A R A M É L I S É S  E T  S AT É )

S A L A D E  D E  S AU M O N  F U M É  D E  S O M B R E F F E ,  Œ U F  D U R ,  C R O Û T O N S ,
C R È M E  D E  F I N E S  H E R B E S  

2 1 €

2 2 €

2 5 €

Végétariens
V É G É  P E N N E  G R A T I N É S ,  C R È M E ,  G R U Y È R E ,  P A R M E S A N  ( N O N
V É G A N )

N O - B O U L E T T E S  S A U C E  T O M A T E ,  F R I T E S

B U R G E R  V É G É T A R I E N  N O - B E E F ,  S A U C E  M A I S O N ,  F R I T E S

S A L A D E  D E  N O - C H I C K E N  C H U N K S

S T E A K  H A C H É ,  L É G U M E S  C H A U D S ,  S A U C E  P O I V R E  O U
M A Y O N N A I S E  V É G É

1 7 . 5 €

2 0 €

2 1 €

2 2 €

2 2 €

Enfants
S P A G H E T T I  B O L O G N A I S E

P E N N E  J A M B O N  /  F R O M A G E

B O U L E T T E  S A U C E  T O M A T E ,  F R I T E S

V O L  A U  V E N T ,  F R I T E S

1 4 . 5 €

1 4 . 5 €

1 4 . 5 €

1 4 . 5 €



DE
SS
ER
TS

C O U P E  D A M E  B L A N C H E  O U  D A M E  N O I R E

C O U P E  B R É S I L I E N N E

T R I O  D E  S O R B E T S  ( C I T R O N ,  PA S S I O N ,  F R A M B O I S E )  

C A F É  G L A C É  ( 1  B O U L E  VA N I L L E ,  1  B O U L E  M O K A ,  1  E S P R E S S O  E T
K A H L UA )

C O L O N E L  ( 2  B O U L E S  S O R B E T  C I T R O N ,  V O D K A )

B O U C A N I E R  ( 2  B O U L E S  S O R B E T  E XO T I Q U E ,  R H U M )  

Glaces
1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 2 €

1 1 €

1 2 €

classiques
M O U S S E  AU  C H O C O L AT  N O I R

C R Ê P E S  AU  S U C R E
 

C R Ê P E S  M I K A D O

C R È M E  B R Û L É E  À  L A  VA N I L L E  B O U R B O N  D E  M A D A G A S C A R  

M O E L L E U X  AU  C H O C O L AT,  C Œ U R  C O U L A N T  ( 1 5 M I N U T E S )

C A F É  O U  T H É  G O U R M A N D  ( AU S S I  AV E C  D ’AU T R E S  B O I S S O N S
C H AU D E S  À  U N  P R I X  A D A P T É )

C H A M PA G N E  G O U R M A N D

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  F E R M I E R S  B E L G E S

1 1 €

9 . 5 €

1 2 €

1 1 €

1 2 €

1 2 €

2 0 €

1 5 €



A
lc
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D
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e
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if
s

C
a
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C É C É M E L  C H AU D  O U  F R O I D  

C É C É M E L  V I E N N O I S  

E S P R E S S O  G R A N D  O U  P E T I T  

D O U B L E  E S P R E S S O  

C A P P U C C I N O  ( M O U S S E  D E  L A I T  O U

C H A N T I L LY )  

D É C A F É I N É  ( P E T I T  O U  G R A N D )

L AT T E  M A C C H I AT O  

T H É  ( E A R L  G R E Y,  V E R T,  C A M O M I L L E ,  V E R T  &

A G R U M E S ,  T I L L E U L ,  E G L A N T I E R ,  M E N T H E

P O I V R É E )  

T H É  À  L A  M E N T H E  F R A Î C H E

I R I S H  /  I TA L I A N  /  F R E N C H  C O F F E E  

3 . 9 €

4 . 9 €

3 €

5 . 5 €

4 . 8 €

3 €

5 . 5 €

3 €

4 . 5 €

1 3 €

A M A R E T T O  A D R I AT I C O  ( L I Q U E U R )

A M A R E T T O  D I S A R O N N O  

L I Q U E U R  D E  C R È M E  D ’A M A N D E S  A D R I AT I C O  

A R M A G N A C  

B A I L E Y S  

C A LVA D O S  

C O G N A C

C O I N T R E AU

E AU  D E  V I E  D E  P O I R E S  

E AU  D E  V I L L É E

G E N I È V R E  P E K E T  

G R A N D  M A R N I E R  

G R A P PA  D I  B A R O L O  R I S E R VA  

L I M O N C E L L O

P O I R E  C O G N A C  FA L C O N  ( P R O V E N A N C E  :  N A M U R )  

8 €

8 €

8 €

9 . 5 €

8 €

9 €

9 €

8 . 5 €

9 . 5 €

9 €

6 . 5 €

9 €

1 0 €

8 €

9 . 5 €

G I N  C O P P E R H E A D

G I N  C O P P E R H E A D  0 °

G I N  1 8 3 6  O R I G I N A L  ( B I O )

G I N  B O M B AY  D R Y

G I N  TA N Q U E R AY  

R H U M  B A C A R D I  B L A N C  

R H U M  B A C A R D I  B R U N

R H U M  M I L L O N A R I O  1 0 A N S  

V O D K A  E R I S T O F F

J A C K  D A N I E L’ S  

W H I S K Y  J A M E S O N  

W H I S K Y  J & B  

W H I S K Y  J O H N N I E  WA L K E R  R E D  L A B E L  

W H I S K E Y  G L E N M O R A N G I E  1 0  A N S  D ’Â G E  

W H I S K Y  G L E N F I D D I C H  1 2  A N S  D ’Â G E  

W H I S K Y  L A G AV U L I N  1 6  A N S  D ’Â G E  ( T O U R B É )  

 A C C O M PA G N E M E N T S  ( J U S ,  C O C A ,  T O N I C ,

S O D A … )  -  3 €

1 0 €

8 €

9 . 5 €

8 €

8 . 5 €

7 . 5 €

8 . 5 €

1 2 €

7 . 5 €

8 . 5 €

8 . 5 €

8 €

8 €

1 0 . 5 €

1 2 €

1 4 . 5 €



Bon cadeau
O F F R E Z  À  V O S  P R O C H E S  U N  C O F F R E T  «  3

C L É S  » .  I L  C O N T I E N T  2  B O U T E I L L E S  3 3 C L  D E
L A  B I È R E  «  L A  4 E  C L É  » ,  2  B O U T E I L L E S  3 3 C L
D E  L A  B I È R E  «  L A  M A D E L E I N E  »  E T  1  V E R R E  À

L ’ E F F I G I E  D E  N O T R E  P R E M I È R E  B I È R E .  

P O S S I B L E  É G A L E M E N T  D ’ O F F R I R  U N  B O N  À  V A L O I R  D U
M O N T A N T  Q U E  V O U S  S O U H A I T E Z  D A N S  N O T R E

B R A S S E R I E  «  S A V E U R S  À  L A  C L É  »  O U  À  L ’ H Ô T E L .  


