Carte des vins
« Saveurs ala Clée »

Hotel-Restaurant « Les 3 Clés »
Chaussée de Namur, 17 B-5030 Gembloux - 081/61.16.17

hotel@3cles.be - www.3cles.be

NoOSs vins maison :

Rouge La Bout. Yo Lt Va Lt Verre
Chateau les Rambauds - Bordeaux supérieur 24,00€ 16,00€ 8,20 € 4,70 €

Nez : baies rouges et noires, réglisse, bois de céedre.
Bouche : texture charnue bien structurée.

Cépage : merlot, cabernet sauvignon, malbec, cabernet
franc.

Accompagnements : viandes grillées, ragouts, fromage.

La Torre degli Uccelli - Salento I.G.P. (ltalie) 29,006  20.00€ 11,00€ 6.00€
Nez : reglisses et cassis.

Bouche : fruits rouges, tanins souple,.

Cépage : Negroamaro.

Accompagnements : Viandes rouges, gibiers et

fromages

Blanc
Cotes de Gascogne - Pierre Jean 2400€ 16,00€ 820¢€ 4,70 €
Nez : frais, touche d’'agrumes, acacia.
Bouche : équilibrée, citron, pamplemousse, fleurs
blanches.
Cépages : colombard, chardonnay.
Accompagnements : viandes blanches, poissons, fruits
de mers et pates.

Rosé

Le Cépage Syrah Pays d’'Oc - Grafé Lecocq 2400€ 1600€ 820€ 4,70 €
Nez : fraises des bois, framboises, groseilles, épices et

cuberdon.

Bouche : rafraichissante, gourmande et tendre.

Cépage : syrah.

Accompagnements : charcuteries, salades, saumon et

pates.


mailto:hotel@3cles.be
http://www.3cles.be/

Bordeaux et Médoc rouge LaBout. %2 Bout.

Chateau les Rambauds - Bordeaux supérieur 24 €
Nez : baies rouges et noires, réglisse, bois de cedre.
Bouche : texture charnue bien sfructuree.
vin  Cépage : merlot, cabernet sauvignon, malbec, cabernet franc.
Maison Accompagnements : viandes grillées, ragouts, fromage.

Chateau Bois Vert 2020 Cétes de Bordeaux Cuvée Elégance 19€
Grafé Lecocq

Nez : boisé, dominance de cassis et violette, noix de muscade.

Bouche : généreuse, velouté, harmonieuse.

Cépage : merlot.

Chdateau des Batailllots 2021 Lalande de Pomerol-Dehaut .F. 30 €
Nez : intense, prunes et cerises.

Bouche : rond, équilibré, notes de fruits rouges

Cépage : merlot, cabernet franc.

Accompagnements : charcuteries, gibier

Vieux Chéateau du Terme 2020 Haut-Médoc - Grafé Lecocq 42 € 23¢
Nez : intense, fruits noirs, vanille.

Bouche : riche, tannique mais soyeuse.

Cépage : merlot, cabernet sauvignon.

Accompagnements : viandes rouges, carpaccio de boeuf.

Languedoc rouge

Cabardé 2020 - Languedoc - Grafé Lecocq 29 €
Nez : fruits rouges, framboises mdres et cassis.

Bouche : solide, charpenté et harmonieux.

Cépage : Syrah, Cabernet Franc.

Accompagnements : toutes viandes rouges, fromages

Alsace rouge

39 €
Pinot Noir BIO Les Cave de I'Enfer - Alsace - KuehnEds

Nez : fruits rouges et noirs, griottes, framboises mUres et cassis.
Bouche : des notes de cassis et de fruits & noyaux ressortent d'un
fond tanique qui gjoute de la structure boisée pour harmoniser.
Cépage : pinot noir.

Accompagnements : toutes viandes et avec poissons saumonés

Malgré nos efforts pour les maintenir & jour, les millésimes de nos vins sont susceptibles de varier.



Bourgogne rouge

La Bout. 2 Bout.

Bourgogne Pinot Noir 2023 - Beaune - Bouchard Ainé & Fils 49 €
Nez : éléegant, complexe, fruits rouges ave une touche de cassis

mariée a une légere pointe poivrée.

Bouche : le fruit est frais avec un boisé bien présent et bien

intégre.

Cépage : pinot noir.

Accompagnements : viandes de boeuf, volailles réties et

fromages.

Beavujolais rouge LaBout. % Bout.
Saint ~Amour 2024 Beaujolais — Jean-Francois Trichard 35€
Nez : arbmes épicées (poivre, pierre a fusil...)
Bouche : tanins soyeux, cété floral de violette et de pivoine.
Cépage : gamay.
Accompagnements : omelettes, viandes grillées.

Julienas 2023 Beavujolais - Jean-Francois Trichard 35€
Nez : épicé, fraises fraiches légerement mentholées.
Bouche : volumineuse, tanins frais.
Cépage : gamay.
Accompagnements : bavette, magret de canard et fromages

Bergerac rouge

Pécharmant - Chateau du Rooy Bergerac 2020 29¢

Nez : mdres et de cassis, subtiles notes de moka et d'épices.
Bouche : fruits des bois, fraiche, puissante, suave et dense.
Cépages : merlot, cabernet sauvignon et cabernet franc.
Accompagnements : viandes rouges, gibiers et fromages.

Malgré nos efforts pour les maintenir a jour, les millésimes de nos vins sont susceptibles
de varier.



Cobte du Rhone rouge

Bk / Cotes du Rhone Cuvée St Georges 2022 - Clos Val Seille

®

i

;

Nez : arémes de fruits rouges murs.

Bouche : ample, dense et puissant.

Cépage : grenache, syrah.

Accompagnements : viandes rouges, fromages classiques.

Cairanne Coétes du Rhéne village 2022 - Grafé Lecocq
Nez : fruits noirs intenses, épices.

Bouche : fruits compotés, réglisse, cacao.
Cépage : Grenache, syrah.
Accompagnements : Viandes rouges, viandes mijotées

Loire rouge

St Nicolas-de-Bourgueil « L'élégante » Loire

Domaine de la Jarnoterie

Nez : fruits rouges confits.

Bouche : fruitée, ample et trés équilibrée, ronde et fraiche,
réglissée.

Cépage : cabernet franc.

Accompagnements : grillades, plats légers, viandes blanches.

Chinon « Cuvée Prestige » 2021/23 Loire - Domaine Charles Pain
Nez : eucalyptus, cassis et épices.

Bouche : fruits rouges et caramel, tanins soyeux et veloutés, gras.
Cépage : cabernet franc. -

. - TERRA
Accompagnements : Viandes rouges, gibiers et fromages.  |ilB

RESPONSABLE

Rouge D’Ailleurs

La Torre degli Uccelli - Salento I.G.P. (ltalie)

Nez : reglisses et cassis.

Bouche : fruits rouges, tanins souples,

Cépage : Negroamaro.

Accompagnements : Viandes rouges, gibiers et fromages.

Malgré nos efforts pour les maintenir a jour, les millésimes de nos vins
sont susceptibles de varier.

La Bout.

30 €

42 €

La Bout.

34 €
2023

35€

29 €

2 Bout.

2 Bout.
21 €
2022



Vin . . .
Maison Accompagnements : viandes blanches, poissons, fruits de mers

"N
"

3
ENVI . . .

‘Ev Accompagnements : volaille, pintade, poisson, loup de mer.
e

Vins blancs

Cotes de Gascogne - Pierre Jean

Nez : frais, fouche d’'agrumes, acacia.

Bouche : équilibrée, citron, pamplemousse, fleurs blanches.
Cépages : colombard, chardonnay.

et pates.

Viognier 2023 Pays d’'Oc - Grafé Lecocq ull
Nez : fruits exotiques, abricot, belle minéralité. THERs
Bouche : fraiche et équilibrée. RESPOSHLE
Cépage : viognier.

Accompagnements : viandes blanches, poissons,
crustaces,...

Les Hauts de Médian 2022 Pays d’oc - Aurélie Trébuchon

Nez : fruits a chair blanche, abricots secs et nuances minérales.
Bouche : ronde, charnue, gourmande.

Cépage : chardonnay, viognier.

Cétes du Rhéne blanc
Lirac 2021 Cé6tes du Rhéne - Grafé Lecoc
Nez : abricots, peches, nuances exofiques d’épices et de fleurs.
Bouche : fruitée et fleurie, complexe, longue et élégante.
Cépage : roussanne, picpoul blanc, viognier.
Accompagnements : poissons, viandes blanches.

Cotes du Rhone Cuvée St Georges 2023 - Clos Val Seille

Nez : agrumes avec notes de levure.

Bouche : puissant, sec et équilibré

Cépage : viognier, roussanne

Accompagnements : poisson gras, viandes blanches, fromages

Loire blanc
Sancerre 2023 Loire - Domaine du Carrou
Nez : fruité (agrumes).
Bouche : Robe brillante et intense.
Cépage : Sauvignon.
Accompagnements : apéritif, poissons.

Pouilly Fumé 2022 Loire - Claude Michot

Nez : agrumes et fines herbes.

Bouche : douce et fraiche, silex.

Cépage : sauvignon blanc.

Accompagnements : poissons, fruits de mer et viandes blanches.

Alsace blanc

Riesling d’Alsace BIO - Les Caves de I'Enfer - Kuehn

Nez arébmes d’agrumes avec des notes de fleurs d’acacia.:.
Bouche palais sec et frais, avec des écorces d'agrumes.
Cépage : riesling.

Accompagnements : poissons en sauce, salades, choucroute.

La Bout. 2 Bout.
24 €

27 €

30 €

34 €

32€

La Bout. 2 Bout.
45 €

49 € 31€
(2022)

33 €



Bourgogne blanc

Macon-Chaintré 2023 « Domaine des Pierres » Bourgogne - J-F
ole) Trichard La Bout. V2 Bout
R Nez : fleurs blanches, pommes poires, touche de péche. 34€

Bouche : fruits d’automne, touche de verveine-citronnelle, anis.

Cépage : chardonnay.

Accompagnements : poissons, fruits de mer.

Chablis 2022/23 « Domaine Gérard Tremblay » 50 € 27 €
Nez : frais, léger, fruité. 2022
Bouche : ronde, souple.

Cépage : chardonnay.

Accompagnements : poissons au beurre, a la creme.

Pouilly-Fuissé 2022 « Domaine des Pierres » Bourgogne - 60 €
J-F Trichard

Nez : notes toastées, vanillées, de noisettes, de fleurs blanches.

Bouche : fraiche, vanillée, gourmande avec une belle rondeur.

Cépage : chardonnay

Accompagnements : volailles, viandes blanches et poissons.

Vins rosé
- La Bout. % Bout.

Le Cépage Syrah Pays d'Oc - Grafé Lecocq 24 €
Nez : fraises des bois, framboises, groseilles, épices et cuberdon.
Bouche : rafraichissante, gourmande et tendre.
Cépage : syrah.
vin  Accompagnements : charcuteries, salades, saumon et pates.
Maison

Cotes du Rhone Cuvée St Georges 2022- Clos Val Seille

Nez : arbmes de fruits rouges.

Bouche : ample, rafraichissante

Cépage : grenache, syrah.

Accompagnements : a I'apéritif, tapas, salades estivales, crustac

27 €

Malgré nos efforts pour les maintenir a jour, les millésimes de nos vins sont susceptibles de varier.



Nos champagnes

Champagne « Maison » Demiére- Ansiot 56 €
(Grand Cru)

Nez : fraicheur citfronnée.

Bouche : frais, puissant, harmonieux, nuances de beurre, de

fleurs jaunes.

Cépage : chardonnay.

Accompagnements : crustaces, poissons.

Laurent-Perrier brut 86 €
Nez : notes de pommes, de poires, fleurs blanches, arémes

beurrés.

Bouche : vive, légere acidité, savoureuse et fondue, fruits a

pepins.

Cépage : Pinot noir, pinot meunier et chardonnay.

Accompagnements : fruits de mer, poissons blancs, viandes

blanches réties.

Piper-Heidsieck Cuvée Brut 92€
Nez : péches, abricots, litchi et ananas.

Bouche : vanille, caramel au lait, fruits secs et de miel.

Cépage : Pinot noir, chardonnay, pinot meunier.

Accompagnements : Viandes blanches et poissons.

La Bout.

2 Bout.

Malgré nos efforts pour les maintenir & jour, les millésimes de nos vins sont susceptibles de varier.




