TRAITEURKAART

Dagsoep
Dagschotel
Dessert van de dag
Dagmenu

Voorgerechten
Iberische tapas met zuiderse smaken
Tomaat garnaal (1 stuk)
Fondu met Belgische kazen
Knoflookscampis
Salade met Serrano ham
Schelpen met kleine groenten — Bisqué-saus
Kalfscarpaccio Vitello Tonnato
Asperges Vinaigrette Mimosa *
Asperges op Vlaamse wijze

*Gerookte zalm of Serrano ham supplement
Gerookte zalm met Noords brood
Kroketten met grijze garnalen

Pasta’s

Spaghetti met bolognaisesaus
Spaghetti carbonara

Lasagne al forno

Macaroni met 2 zalmen en spinazie
Macaroni tartufata

Hoofdgerechten

Koninginnehapje

Tomatensaus gehaktballen

Luikse gehaktballen

Eendenborst met oranje en Aziatische smaken
Bouillabaisse van de Noordzee

Traditioneel kalfsvlees blankette

Op lage temperatuur gebakken Iberische varkenskotelet,
oesterzwammen met look, rode wijnsaus
Elzasser zuurkool

Tomaat garnaal (2 stuks)

Cassoulet op de wijze van Asturié

Salade
Salade nigoise (tonijn, eieren, ansjovis, olijven, bonen)

Caesarsla (gegrilde kip, lookvinaigrette, parmezaan, ansjovis)

Oceaansla (gerookte zalm, gerookte forel, gebakken scampi’s)
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